
Chardonnay B
Origine :

Ce cépage originaire de la Bourgogne 
provient, d’après les analyses

génétiques publiées, d’un croisement 
entre le Pinot et le Gouais B.

Utilisation :
Variété de raisin de cuve
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Eléments de description

L’identifi cation fait appel :
-  à l’extrémité du jeune rameau qui présente une densité faible à moyenne de poils 

couchés,
- aux jeunes feuilles de couleur verte à plages bronzées,
- au rameau herbacé avec des entre-nœuds de couleur rouge,
-  aux feuilles adultes orbiculaires, entières ou à cinq lobes, avec un sinus pétiolaire 

peu ouvert à fond souvent limité par la nervure près du point pétiolaire, des dents 
courtes par rapport à leur largeur, à côtés rectilignes, un limbe faiblement bullé et  
à la face inférieure, une faible densité des poils dressés,

- aux baies qui sont de forme arrondie.

Phénologie

Epoque de débourrement : 1 jour avant le Chasselas.
Epoque de maturité : 1ère époque, 1 semaine et demie après le Chasselas.

Aptitudes culturales et agronomiques

Le Chardonnay B est taillé généralement à longs bois. Cependant dans les zones
climatiques favorables à l’initiation fl orale, il peut être aussi taillé court. Les
terrains qui conviennent le mieux à ce cépage sont des sols moyennement fertiles 
à dominante calcaire ou marneux. En zone méditerranéenne, il convient d’éviter les 
situations de sécheresse trop intense.

Sensibilité aux maladies et aux ravageurs

Le Chardonnay B est sensible à l’oïdium et aux jaunisses à phytoplasmes. Par contre, 
il craint moins le mildiou. En fi n de maturation et en situation de forte vigueur, les 
dégâts de pourriture grise peuvent être importants.

Potentialités technologiques

Les grappes et les baies sont petites. Ce cépage possède un potentiel qualitatif très 
élevé et permet d’élaborer des vins blancs secs, des vins effervescents, et même des 
vins liquoreux. Les teneurs en sucre des baies peuvent atteindre des niveaux élevés 
tout en conservant une acidité importante. C’est ce qui permet d’obtenir des vins 
particulièrement bien équilibrés, puissants et amples (avec beaucoup de gras et de 
volume). Les arômes sont typiques, complexes et intenses (fruits secs, noisette, grillé, 
fruits exotiques, beurre, etc). Le Chardonnay B se prête également bien à l’élevage et 
à la fermentation en barrique.

Sélection clonale

Les vingt-huit clones agréés de Chardonnay B portent les numéros 75, 76, 77, 78, 95, 
96, 116, 117, 118, 119, 121, 122, 124, 125, 128, 130, 131, 132, 277, 352, 414, 415, 548, 
549, 809, 1066, 1067 et 1068. Un conservatoire de plus de 340 clones a été implanté 
en Saône-et-Loire en 1994.

 

Evolution des surfaces cultivées en France (en ha)

 1958 1968 1979 1988 1998 2006
 7 325 9 805 13 042 19 869 33 070 42 017  
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